
 

TANDEM SAVEURS NOMADES 
Le soir du mardi au samedi 19H00/22H00 

Notre cuisine est faite maison.  

Les chefs vous proposent 

 

 

 

Menu Nomades * - 39€ 

Les chefs vous proposent une sélection de leurs plats signatures en trois temps. 

Un amuse-bouche, une entrée, un plat, dessert. 

 

Entrées 

 

à partager… ou pas 
Tacos d’aubergines yuzu miso, guacamole (3pcs). -10.00€ V. 

Tacos de bœuf, sauce ponzu, guacamole (3pcs).  -12.50€  

Panisses au lait de coco, herbes thaï, sauce tatare -10.00€ V. 

Sashimi de saumon, condiment jalapeno, gingembre, sésame, herbes thaï, pickles d’oignons rouge. -15.00€ 

Gyozas de volaille et herbes thaï, sauce Goma ponzu (5pcs). -16.50€ 

​  

Plats 
Tempura de cabillaud, risotto à la crème de petit pois, émulsion chorizo condiment chimichurri. -24.00€ 

Pavé de bar rôti, raviole de céleri truffe et champignons, crémeux de brocolis pak-choï, sauce curry. -28.00€ 

Suprême de volaille à la plancha, carottes rôties au miel citron gingembre, crémeux de polenta au parmesan, sauce teriyaki. 
-24.00€ 

Filet de bœuf d’Argentine (180g), pomme de terre grenaille rôti, persillade, sauce morille. -37.00€ 

Risotto de coquillettes et champignons à la truffe noir. -22.00€ V. 

 

Douceurs 
Fromages de chez Ancelot (3 assortiments). -12.00€ 

Tartelette citron yuzu, crémeux vanille, meringue, -9.00€ 

Douceur Tandem, chocolat, glace gianduja noisettes, cacahuètes caramel, praliné, tuile chocolat, -10.00€ 

Mille-feuille à la vanille Madagascar accompagné de glace vanille, caramel au beurre salé et amandes caramélisées. -10.00€ 

 

* Notre menu découverte et Nomades est fait selon l’inspiration des chefs à commander pour l’ensemble 
de la table. 

Merci de nous signaler toute allergie, intolérance ou régime alimentaire spécifique/V. végétarien/Prix nets en 
euros- service compris /les chèques ne sont pas acceptés/les origines des viandes son afficher sur l’ardois 



 


