
TANDEM SAVEURS NOMADES

Le soir du mardi au samedi 19H00/22H00

Notre cuisine est faite maison.

Les chefs vous proposent

Menu Nomades en 3 temps* - 39€
Un amuse bouches, une entrée, un plat, dessert.

Tapas à partager… ou pas
Croquettes de burrata aux herbes thaï, sauce salsa
(piment, ail, herbes thaï (3 pcs) - 11.00€ V

Tom kha (velouté) de châtaigne, coco, champignons –
12.00€ V

Tempura de légumes sauce amazu ponzu - 6.00€ V

Purée de pomme de terre 6.00€ (supp. Truffe 5.00 €) V

Choux fleurs rôti sauce yaourt, yuzu, piment 6.00€ V

Panisse mayonnaises, épicée 6.00€ V

Aubergine yuzu miso 10.00€ V

Tacos de saumon guacamole jalapenos, sauces amazu. (2
pcs).11.00€

Saumon Gravlax, julienne de navet blanc, sauce jalapeno.
12.00€

Saumon poêlé au cœur nacré sauce teriyaki. 13.00 €

Poulpe à la plancha et tempura, sauce chimichurri,
14.00€

Cabillaud rôti yuzu miso. 14.00 €

Tataki de bœuf, sauce ponzu.14.00 €

Croquette de cochon, sauce anticucho (2 pcs). 8.00€

Gyoza de volaille au satay, sauce teriyaki (3 pcs)14.00€

2 Bao Burger fais maison, bœuf braisé, mayo épicée ailée,
oignon crispy, 15.00€

Tacos bœuf ponzu guacamole jalapenos, sauce BBQ
(2pcs) -9.00 €

Fromages de chez Ancelot (3 assortiments) . 10.00€

DOUCEURS

Entremet chocolat blanc vanille, poires. -10.00€

Façon tatin, crème montée vanille et glace vanille -
10.00€

Chou vanillé, cœur caramel, - 10.00€

* Notre menu découverte en 5 temps est à commander pour l’ensemble de la table.

Merci de nous signaler toute allergie, intolérance ou régime alimentaire spécifique/V. végétarien/Prix nets en euros- service compris /les
chèques ne sont pas acceptés/Le bœuf est français et CE


